Velouké de pourpier

. équeul-ez le pourpier. Lavez et essovez
les fevilles. Reservez quel fevilles
pour la décovation.

. Ep'uckez e ca’uloez la

ol

. ﬁjaul-e \ ensur
terve, le bouillon
le Czoivve. Mélangez.

pendanl- 30 minules

+ Mixez le potage (bien I

- Servez le velduté bien chauvd

- Versez un Filet dhuile davgan el décovez
avec les fevilles de pourpigr véservées




